                                                                                                       «УТВЕРЖДАЮ»

                                                                                     директор МБОУ «Адамовская СОШ№1»                                                                                              

                                                                                                          (должность) 
                                                                                        _Матненко В.А.___                                                       

                                                                                         (Ф.И.О. руководителя предприятия)

.                                                                                           «__01__»___09___ 2014г.

ПРОГРАММА

производственного контроля за соблюдением

                                      требований санитарных правил и санитарно-

       эпидемиологическим состоянием в 
общеобразовательном учреждении.
I. Титульная часть программы

Наименование предприятия (организации) Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Адамовская средняя общеобразовательная школа №1»
                                                                                                             (полное наименование предприятия)

Юридический адрес 462830:п.Адамовка Адамовского района ул.Красногвардейская, 17, 

Факс : 8(35365)2-14-60,тел.8(35365)21468
school1@adamroo.info
                  (индекс, населенный пункт, улица, № дома, факс, телефон электронный адрес)

Место расположение объекта, фактический адрес 462830:п.Адамовка Адамовского района ул.Красногвардейская, 17,
Факс : 8(35365)2-14-60,тел.8(35365)21468 
(населенный пункт, улица, № дома)

Вид осуществляемой деятельности лицензия на право ведения образовательной деятельности Регистрация №240-2 от 2 августа 2011г.




_
                                                                                      (перечень работ и услуг)

Наличие санитарно-эпидемиологического заключения 
Северо-Восточный территориальный отдел ТУ Роспотребнадзора по Оренбургской области №56.05.04.110.М.000181.07.06__от 10.07.2006г._____________________________________  
                                                                        (орган выдавший заключение, № заключения, срок его действия)

Наличие лицензии на осуществляемую деятельность 
лицензия на право ведения образовательной деятельности Регистрация №240-2 от 2 августа 2011г.


                                 (наименование документа, номер, дата выдачи, орган выдавший документ)
Перечень должностных лиц (работников), на которых возложены функции по осуществлению производственного контроля на объекте директор школы Матненко Валерий Анатольевич 8(35365)2-14-68 приказ № 59 от 
03.09.2001г.
(№ приказа, дата, Ф.И.О., должность, № телефона)

II. Пояснительная записка

Краткая характеристика объекта 
здание школы по проекту рассчитано на 480 учащихся ,типовое 3хэтажное ,учебные мастерские, соловая, спортивный зал ,библиотека ,22учебных кабинета, столовая на 100 посадочных мест, технологическое оборудование в наличии (краткое описание здания, помещения (ий), планировка, специализация имеющихся помещений, спецификация технологического оборудования, сведения о производственной мощности (факт, проект)
Наличие на рабочем месте ответственного за проведение производственного контроля лица и непосредственно на рабочем месте следующей нормативной документации:

СанПиН 2.4.2.1178-02 «Гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательных учреждениях»;
СанПиН «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества»;
СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»;
СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»;
СанПиН «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов»;

СанПиН 42-123-4117-86 «Условия и сроки хранения особо скоропортящихся продуктов»;

СП 3.1.1.1117-02  «Профилактика острых кишечных инфекций»; 
СП 3.5.3.1129-02 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и проведению дератизации»;

 СанПиН 3.5.2.1376-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и проведению дезинсекционных мероприятий против синантропных членистоногих»;

СанПиН 2.2.1/2.1.1.1278-03 «Гигиенические требования к естественному, искусственному и совмещенному освещению жилых и общественных зданий»;

СанПиН 2.2.4.548-96 «Гигиенические требования к микроклимату производственных помещений»;

СанПиН 2.2.2/2.4.1340-03 «Гигиенические требования к персональным электронно-вычислительным машинам и организации работы»;
СП  2.6.1.1758-99 «Нормы радиационной безопасности»;

Санитарных правил СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;

Приказ Минздрава РФ и Минобразования РФ «О совершенствовании системы медицинского обеспечения детей в общеобразовательных учреждениях» от 30.06.92. № 186/272;

Федерального Закона РФ от 30.03.1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения».

Наличие на рабочем месте в школе следующей медицинской и технологической документации:

- пофамильных списков работников объекта с указанием должности; 

- прошнурованного, пронумерованного, подписанного руководителем, заверенного печатью предприятия «Журнала проведения и регистрации проверок контролирующими организациями»;

- «Журнала регистрации аварийных ситуаций, нарушений или изменений режима, регламента эксплуатации объекта»;

- «Журнала здоровья»;

- «Журнала бракеража готовых блюд»;

- «Журнала бракеража поступающей продукции»;

- «Меню-раскладок»;

- перспективного меню;

- текущего меню;

- накопительной ведомости;

- «Журнала учета инфекционных заболеваний»;

- «Журнала осмотра детей на педикулез»;

- договора с аккредитованной в системе госстандарта лабораторией на проведение исследований факторов рабочей и внешней среды на рабочих местах;

- договора со специализированным предприятием на обслуживание систем водоснабжения, канализации, вывоз и утилизацию твердых бытовых отходов,
- договора со специализированным предприятием на проведение дератизационных и дезинсекционных работ.

III. Собственно «Программа производственного контроля»
	№ п/п
	Наименование, вид, проводимого мероприятия
	Периодичность контроля

	1.
	2
	3

	1.
	Контроль    за      выполнением    санитарно-эпидемиологических мероприятий
	

	1.1.
	Контроль за соблюдением санитарно-эпидемиологического режима:

- наличие дезинфицирующих средств;

- ведение учетной документации;

- соблюдение профилактической и генеральной уборки помещений;
- соблюдение режима проветривания;

- соблюдение режима естественного и искусственного освещения;

- соответствие ученической мебели ростовым показателям учащихся;

- качество организации питания учащихся;

- качество медицинского обслуживания учащихся.
	Постоянно



	1.2.
	Контроль за обеспеченностью уборочным инвентарем, его маркировкой;
	Один раз в месяц

	1.3.
	Контроль за условиями хранения дезинфицирующих растворов;
	Один раз в месяц

	1.4.
	Контроль за своевременностью выполнения производственного, в т.ч. лабораторного контроля.
	Один раз в квартал


	2.        
	Лабораторный контроль состояния производственной и окружающей среды
	

	2.1.
	За микроклиматическими условиями в производственных помещениях;
	2 раза в год

	2.2.
	За производственным шумом;
	1 раз в год

	2.3.
	За уровнем искусственного освещения;
	1 раза в год

	2.4.
	За концентрацией паров ртути в воздухе помещений;
	1 раз в год

	2.5.
	За напряженностью уровня электромагнитного поля на рабочих местах в кабинете ИВТ;
	1 раз в год

	2.6.
	За концентрацией аэроионов в воздухе рабочей зоны кабинета ИВТ;
	1 раз в год

	2.5.
	За содержанием активного хлора в дез.средствах;
	1 раз в квартал

	2.6.
	За соответствием питьевой воды по микробиологическим и санитарно-химическим показателям.
	1 раз в квартал

	2.7.
	За соответствием воды бассейна по микробиологическим, паразитологическим и санитарно-химическим показателям.
	ежемесячно

	2.7.
	За соответствием поступающего сырья и готовых блюд требованиям действующих нормативных документов по микробиологическим, паразитологическим и санитарно-химическим показателям.
	1 раз в квартал

	2.8.
	За качественным проведением уборки и дезинфекции помещений. 
	1 раз в квартал


Перечень возможных аварийных ситуаций

	№ п/п
	Наименование ситуации
	Проводимые мероприятия
	Ответственный 

	1.
	Прекращение подачи электроэнергии
	- временная остановка работы объекта;

- сообщение в территориальный отдел
	Зам.директора  по АХЧ Фурман Ю.В.

	2.
	Аварийные ситуации на системах отопления, вентиляции, водоснабжения и канализации
	- остановка работы объекта;

- сообщение в территориальный отдел;

-ликвидация аварийной ситуации;

- проведение дезинфекции с последующей генеральной уборкой;

- лабораторное подтверждение качества проведенной уборки (смывы, вода);

- ввод объекта в эксплуатацию после согласования с территориальный отделом.
	Зам.директора по ВПВ Доскенов К.Ж.
Заместитель директора по АХЧ Фурман Ю.В.

	3.
	Выход из строя холодильного и технологического оборудования на пищеблоке.
	- сообщение в территориальный отдел;

-согласование с территориальным отделом режима работы учреждения;

-ликвидация аварийной ситуации;

- ввод объекта в эксплуатацию в обычном режиме после согласования с территориальный отделом.
	Зам.директора по АХЧ
Фурман Ю.В.

	4.
	Результаты нестандартных исследований, выполненных в плане лабораторных испытаний
	-устранение причин нестандартных проб;

-сообщение в территориальный отдел
	Фельдшер школы Баймухамбетова Г.А.

	5.
	Занос инфекционного заболевания в школу
	- сообщение в территориальный отдел;

-согласование с территориальным отделом объем и порядок проведения противоэпидемических мероприятий.
	Фельдшер школы Баймухамбетова Г.А.


IV. Перечень форм учета и отчетности на объекте по 

вопросам производственного контроля

- акты, протоколы отбора проб;

- журнал регистрации самоконтроля, санитарный журнал и т.п.;

- протоколы лабораторно-инструментальных испытаний;

- отчет за прошлый год.

V. По результатам производственного контроля за год представить в территориальный отдел отчет по форме:

	№ п/п
	Наименование мероприятия
	Объем выполненных исследований (измерений)
	Из них нестандартных
	Принятые меры

	
	
	
	
	


VI. Разработка плана санитарно-оздоровительных мероприятий на следующий год.

VII. Ответственность за соблюдение требований санитарных правил и норм на объекте возлагается на каждого работающего работника находящегося на рабочем месте с учетом исполняемых им должностных обязанностей.

      Настоящая «Программа производственного контроля за соблюдением                                      требований санитарных правил и санитарно-эпидемиологическим состоянием в автошколе» действует без срока ограничения в случаях если:

· не изменился профиль деятельности  предприятия;

· не изменился перечень оказываемых услуг;

· не изменились требования санитарных правил.

Рабочая программа составлена: 
директор школы Матненко Валерий Анатольевич
(Ф.И.О., должность)

(подпись)

                                                 

1.09.14г.




(дата)

                                                                                                       «УТВЕРЖДАЮ»

                                                                                     директор МБОУ «Адамовская СОШ№1»                                                                                              

                                                                                                          (должность) 
                                                                                        _Матненко В.А.___                                                       

                                                                                         (Ф.И.О. руководителя предприятия)

.                                                                                           «__31__»___05___ 2012г.

ПРОГРАММА

производственного контроля за соблюдением

                                      требований санитарных правил и санитарно-

       эпидемиологическим состоянием в 

общеобразовательном учреждении.

I. Титульная часть программы

Наименование предприятия (организации) Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Адамовская средняя общеобразовательная школа №1»

                                                                                                             (полное наименование предприятия)

Юридический адрес 462830:п.Адамовка Адамовского района ул.Красногвардейская, 17, 

Факс : 8(35365)2-14-68,тел.8(35365)21460
school1@adamroo.info
                  (индекс, населенный пункт, улица, № дома, факс, телефон электронный адрес)

Место расположение объекта, фактический адрес 462830:п.Адамовка Адамовского района ул.Красногвардейская, 17,
Факс : 8(35365)2-14-68,тел.8(35365)21460 

(населенный пункт, улица, № дома)

Вид осуществляемой деятельности лицензия на право ведения образовательной деятельности Регистрация №240-2 от 2 августа 2011г.




_

                                                                                      (перечень работ и услуг)

Наличие санитарно-эпидемиологического заключения 
Северо-Восточный территориальный отдел ТУ Роспотребнадзора по Оренбургской области №56.05.04.110.М.000181.07.06__от 10.07.2006г._____________________________________  

                                                                        (орган выдавший заключение, № заключения, срок его действия)

Наличие лицензии на осуществляемую деятельность 
лицензия на право ведения образовательной деятельности Регистрация №240-2 от 2 августа 2011г.



                                 (наименование документа, номер, дата выдачи, орган выдавший документ)
Перечень должностных лиц (работников), на которых возложены функции по осуществлению производственного контроля на объекте директор школы Матненко Валерий Анатольевич 8(35365)2-14-68 приказ № 59 от 
03.09.2001г.

(№ приказа, дата, Ф.И.О., должность, № телефона)

II. Пояснительная записка

Краткая характеристика объекта 
здание школы по проекту рассчитано на 480 учащихся ,типовое 3хэтажное ,учебные мастерские, соловая, спортивный зал ,библиотека ,22учебных кабинета, столовая на 100 посадочных мест, технологическое оборудование в наличии (краткое описание здания, помещения (ий), планировка, специализация имеющихся помещений, спецификация технологического оборудования, сведения о производственной мощности (факт, проект)
Наличие на рабочем месте ответственного за проведение производственного контроля лица и непосредственно на рабочем месте следующей нормативной документации:

СанПиН 2.4.2.1178-02 «Гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательных учреждениях»;

СанПиН «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды централизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества»;
СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»;
СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»;
СанПиН «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов»;

СанПиН 42-123-4117-86 «Условия и сроки хранения особо скоропортящихся продуктов»;

СП 3.1.1.1117-02  «Профилактика острых кишечных инфекций»; 
СП 3.5.3.1129-02 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и проведению дератизации»;

 СанПиН 3.5.2.1376-03 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации и проведению дезинсекционных мероприятий против синантропных членистоногих»;

СанПиН 2.2.1/2.1.1.1278-03 «Гигиенические требования к естественному, искусственному и совмещенному освещению жилых и общественных зданий»;

СанПиН 2.2.4.548-96 «Гигиенические требования к микроклимату производственных помещений»;

СанПиН 2.2.2/2.4.1340-03 «Гигиенические требования к персональным электронно-вычислительным машинам и организации работы»;

СП  2.6.1.1758-99 «Нормы радиационной безопасности»;

Санитарных правил СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;

Приказ Минздрава РФ и Минобразования РФ «О совершенствовании системы медицинского обеспечения детей в общеобразовательных учреждениях» от 30.06.92. № 186/272;

Федерального Закона РФ от 30.03.1999г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения».

Наличие на рабочем месте в школе следующей медицинской и технологической документации:

- пофамильных списков работников объекта с указанием должности; 

- прошнурованного, пронумерованного, подписанного руководителем, заверенного печатью предприятия «Журнала проведения и регистрации проверок контролирующими организациями»;

- «Журнала регистрации аварийных ситуаций, нарушений или изменений режима, регламента эксплуатации объекта»;

- «Журнала здоровья»;

- «Журнала бракеража готовых блюд»;

- «Журнала бракеража поступающей продукции»;

- «Меню-раскладок»;

- перспективного меню;

- текущего меню;

- накопительной ведомости;

- «Журнала учета инфекционных заболеваний»;

- «Журнала осмотра детей на педикулез»;

- договора с аккредитованной в системе госстандарта лабораторией на проведение исследований факторов рабочей и внешней среды на рабочих местах;

- договора со специализированным предприятием на обслуживание систем водоснабжения, канализации, вывоз и утилизацию твердых бытовых отходов,

- договора со специализированным предприятием на проведение дератизационных и дезинсекционных работ.

III. Собственно «Программа производственного контроля»

	№ п/п
	Наименование, вид, проводимого мероприятия
	Периодичность контроля

	1.
	2
	3

	1.
	Контроль    за      выполнением    санитарно-эпидемиологических мероприятий
	

	1.1.
	Контроль за соблюдением санитарно-эпидемиологического режима:

- наличие дезинфицирующих средств;

- ведение учетной документации;

- соблюдение профилактической и генеральной уборки помещений;

- соблюдение режима проветривания;

- соблюдение режима естественного и искусственного освещения;

- соответствие ученической мебели ростовым показателям учащихся;

- качество организации питания учащихся;

- качество медицинского обслуживания учащихся.
	Постоянно



	1.2.
	Контроль за обеспеченностью уборочным инвентарем, его маркировкой;
	Один раз в месяц

	1.3.
	Контроль за условиями хранения дезинфицирующих растворов;
	Один раз в месяц

	1.4.
	Контроль за своевременностью выполнения производственного, в т.ч. лабораторного контроля.
	Один раз в квартал


	2.        
	Лабораторный контроль состояния производственной и окружающей среды
	

	2.1.
	За микроклиматическими условиями в производственных помещениях;
	2 раза в год

	2.2.
	За производственным шумом;
	1 раз в год

	2.3.
	За уровнем искусственного освещения;
	1 раза в год

	2.4.
	За концентрацией паров ртути в воздухе помещений;
	1 раз в год

	2.5.
	За напряженностью уровня электромагнитного поля на рабочих местах в кабинете ИВТ;
	1 раз в год

	2.6.
	За концентрацией аэроионов в воздухе рабочей зоны кабинета ИВТ;
	1 раз в год

	2.5.
	За содержанием активного хлора в дез.средствах;
	1 раз в квартал

	2.6.
	За соответствием питьевой воды по микробиологическим и санитарно-химическим показателям.
	1 раз в квартал

	2.7.
	За соответствием воды бассейна по микробиологическим, паразитологическим и санитарно-химическим показателям.
	ежемесячно

	2.7.
	За соответствием поступающего сырья и готовых блюд требованиям действующих нормативных документов по микробиологическим, паразитологическим и санитарно-химическим показателям.
	1 раз в квартал

	2.8.
	За качественным проведением уборки и дезинфекции помещений. 
	1 раз в квартал


Перечень возможных аварийных ситуаций

	№ п/п
	Наименование ситуации
	Проводимые мероприятия
	Ответственный 

	1.
	Прекращение подачи электроэнергии
	- временная остановка работы объекта;

- сообщение в территориальный отдел
	Зам.директора по ВПВ Доскенов К.Ж.

	2.
	Аварийные ситуации на системах отопления, вентиляции, водоснабжения и канализации
	- остановка работы объекта;

- сообщение в территориальный отдел;

-ликвидация аварийной ситуации;

- проведение дезинфекции с последующей генеральной уборкой;

- лабораторное подтверждение качества проведенной уборки (смывы, вода);

- ввод объекта в эксплуатацию после согласования с территориальный отделом.
	Зам.директора по ВПВ Доскенов К.Ж.

Заместитель директора по АХЧ Фурман Ю.В.

	3.
	Выход из строя холодильного и технологического оборудования на пищеблоке.
	- сообщение в территориальный отдел;

-согласование с территориальным отделом режима работы учреждения;

-ликвидация аварийной ситуации;

- ввод объекта в эксплуатацию в обычном режиме после согласования с территориальный отделом.
	Зам.директора по АХЧ

Фурман Ю.В.

	4.
	Результаты нестандартных исследований, выполненных в плане лабораторных испытаний
	-устранение причин нестандартных проб;

-сообщение в территориальный отдел
	Фельдшер школы Гирина Л.Ф.

	5.
	Занос инфекционного заболевания в школу
	- сообщение в территориальный отдел;

-согласование с территориальным отделом объем и порядок проведения противоэпидемических мероприятий.
	Фельдшер школы Гирина Л.Ф.


IV. Перечень форм учета и отчетности на объекте по 

вопросам производственного контроля

- акты, протоколы отбора проб;

- журнал регистрации самоконтроля, санитарный журнал и т.п.;

- протоколы лабораторно-инструментальных испытаний;

- отчет за прошлый год.

V. По результатам производственного контроля за год представить в территориальный отдел отчет по форме:

	№ п/п
	Наименование мероприятия
	Объем выполненных исследований (измерений)
	Из них нестандартных
	Принятые меры

	
	
	
	
	


VI. Разработка плана санитарно-оздоровительных мероприятий на следующий год.

VII. Ответственность за соблюдение требований санитарных правил и норм на объекте возлагается на каждого работающего работника находящегося на рабочем месте с учетом исполняемых им должностных обязанностей.

      Настоящая «Программа производственного контроля за соблюдением                                      требований санитарных правил и санитарно-эпидемиологическим состоянием в автошколе» действует без срока ограничения в случаях если:

· не изменился профиль деятельности  предприятия;

· не изменился перечень оказываемых услуг;

· не изменились требования санитарных правил.

Рабочая программа составлена: 
директор школы Матненко Валерий Анатольевич

(Ф.И.О., должность)

(подпись)

(дата)

